GELAT AMB GREIX NO LACTIC
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Alemany

col-lectivi

Gelat amb greix no lactic — Formats d’us professional
ALEMANY

Llet desnatada en pols reconstituida (1% MG), sucre, greix vegetal hidrogenat, lactosa i proteines
de llet, dextrosa, glucosa en pols, emulsionant (E-471), estabilitzants (E-407, E-410,E-412),
aromes i colorants . Els aromes i colorants varien en funcié del sabor.

CONSUM PREFERENT : ABANS DE 18 MESOS DE LA DATA DE FABRICACIO
TEMPERATURA DE CONSERVACIO : -18°C
FORMAT DE VENDA: LA CAIXA ES LA UNITAT DE VENDA - NO ES FRACCIONABLE

PARAMETRES MICROBIOLOGICS
NORMATIVA DE REFERENCIA: RD 618/1998, RD 2073/2005, recomanacions CNAN

Microorganismes Limits maxims recomanats

Aerobis mesofils

100 000 ufc/g

Enterobacteries (ufc/g)

10-100 ufc/g

Staphilococcus aureus (ufc/g)

Absencia en 25 ufc/g

Listeria monocytogenes (ufc en 25g)

Absénciaen 25g

Salmonella-shigella

Absénciaen 25 g

Coliforms totals

10-100 ufc/g

PARAMETRES FiSICO-QUIMICS

PH 6.29 pH
Valor energétic (Kcal/100 g) 180 Kcal/100 g
Hidrats de carboni 22,0 %
Proteines 3,1 %
Greixos 8,9 %
Humitat 64,5 %
Fibra alimentaria 0,7 %

DECLARACIO d’AL.LERGENS (segons RD 1245/2008)

Cereals que continguin gluten (és a dir, blat, ségol, ordi, civada, espelta, kamut o les seves varietats hibrides) i productes

derivats NO
Crustacis i productes a base de crustacis. NO
Ous i productes a base d’ou NO
Peix i productes a base de peix. NO
Cacauets i productes a base de cacauets. NO
Soja i productes a base de soja. (INGREDIENT : lecitina de soja , només en el gelat de xocolata ) Sl
Llet i els seus derivats (inclosa la lactosa). Si
Fruits de clofolla NO
Api i productes derivats. NO
Mostassa i productes derivats. NO
Grans de sésam i productes a base de grans de sésam. NO
Anhidrid sulfurés i sulfits en concentracions superiors a 10 mg/kg o 10 mg/litre expressat com a SO2. NO
Tramussos i productes a base de tramussos , mol-luscs o bases mol-lusc NO

TAULA D’ALTRES INGREDIENTS, COLORANTS, AROMES | ADDITIUS

ALTRES INGREDIENTS COLORANTS AROMES ALTRES ADDITIUS
Vainilla E-102, E-110 Vanil-lina
B . Estabilitzants (E-404, E-
Maduixa E-122 Maduixa 415), conservants (E-211)
Llimona Ratlladura de limona E-102, E-101 Liimona Aroma, Conservants (E-
s 211, E-202)
A Nata Sense colorants Nata
B Cacau i Cobertura de xocolata ( Pasta - » .
o Xocolata i Mantega de cacau ) Sense colorants Vainilla Emulgent (lecitina de soja)
R Estabilitzant (E-405),
. . acidulant (E-330),
S Taronja E-102, E-110, E-124, E-160a Taronja conservants
(E-202, E-211)
Vainilla i xocolata Cacau iichl‘fg:t';‘;’:é’:;‘:c":ﬁta (Pasta E-102, E-110 Vanil-lina Emulgent (lecitina de soja)
Pistatxo E-102, E-131 Festuc
Sorbet de llimona Suc concentrat de llimona Sense colorants Llimona




